
Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes 
****** 

La salade Gourmande  
au bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé 

Ou 
L’’Assiette Nordique et ses blinis 

****** 
Le Pavé de Sandre aux queues de langoustines  

et sa garniture de légumes 
 Ou 

Le tournedos de Cerf aux airelles  
et sa garniture de légumes 

****** 
Le Rocamadour chaud au Miel 

****** 
Le Duo Chocolat praliné et café  

et son Sorbet Mandarine d'Espagne 
Ou 

Le Craquant crème brulé  aux fruits des bois 
****** 

25 décembre 2014 

Noël 
Menu à 27 Euro  

Midi et Soir 
( hors boissons ) 

Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes 
****** 

La salade Gourmande 
au Bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé 

Ou 
L’’Assiette Nordique et ses blinis 

****** 
Le Pavé de Sandre aux queues de langoustines  

et sa garniture de légumes 
Ou 

Le tournedos de Cerf aux airelles  
et sa garniture de légumes 

****** 
Le Rocamadour chaud au Miel 

****** 
 Le Craquant crème brulé  aux fruits des bois 

Ou 
Le Duo Chocolat praliné et café  

et son Sorbet Mandarine d'Espagne 
****** 

1er janvier 2015 
Nouvel An 

Menu à 27 Euro  
Midi et Soir 

( hors boissons ) 

 Réservations : 05 53 40 93 93 

BRIT HOTEL FUMEL - Restaurant La Renaissance 

Place Léo Lagrange 47500 FUMEL 



 Réservations : 05 53 40 93 93 
 

BRIT HOTEL FUMEL 

Place Léo Lagrange 

47500  FUMEL 
 

M/Mme N. JULLIEN 
 

 R.C.S. 338 202 435 000 24  

Champagne : 
29 €  

la bouteille 

  31 décembre 2014 

Repas aux Chandelles 
Tarif  29Euro  ( hors boissons ) 

( À partir de 20 h ) 

   Ta r i f  S p é c i a l  

r é v e i l l o n                       

L a  c h a m b r e  à  4 9  €   
( s o u s  r é s e r v e  d e  d i s p o n i b i l i t é  e t  

s u r  i n s c r i p t i o n )  

   Réservations : 05 53 40 93 93 

****** 
Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes 

****** 
Le Foie gras de Canard entier mi cuit 
sur un lit de Verdure et Magret fumé  

Ou 
L’’Assiette Nordique et ses blinis 

****** 
Le Pavé de Sandre aux queues de Langoustines  

et sa garniture de légumes 
Ou 

Les Noisettes d’Agneau sur sa tatin de girolles  
et sa garniture de légumes 

Ou 
Le tournedos de Cerf aux airelles  

et sa garniture de légumes 
****** 

Le Rocamadour chaud au Miel 
****** 

Le Craquant crème brulé  aux fruits des bois 
Ou 

Le Duo Chocolat praliné et café  
et son Sorbet Mandarine d'Espagne 
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Pour les enfants 

de moins de 12 ans,  

Les menus 

de fin d’année 

sont à 12 € 


