[’ janvier 2015

Le Velouté aux pointes d Asperges Vertes

La salade Gourmande
an “Bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé
Ou
L Assiette “Nordique et ses blinis

Le Pavé de Sandre aux queues de langoustines
et sa garniture de léqumes
Ou
Le townedos de Cerf aux airelles
et sa garniture de léqumes

Le Rocamadour chaud au

Le Craguant créme brulé au

Ou
Le “Ouno Chocolat pr
et son Sorbet Man

25 décembre 20

Le Velouté aux pointes d Asperges Vertes

La salade Gourmande
au bloc de Foie Gras de Canard et Magret frmé
Ou
L Assiette “Nordique et ses blinis

Le Pavé de Sandre aux queues de langoustines
et sa garniture de léqumes
Ou
Le towrnedos de Cerf aux airelles
et sa garniture de léqumes

Le Rocamadour chaud au Mie

Le “Ouno Chocolat praliné

et son Sorbet Mandarine
Ou

Le Craquant créme brulé

Réservations

BRIT HOTEL FUMEL



Q
BRIT HOTEL

v

Restaurant
La Renaissance

Pour les enfants
de moins de 12 ans,
Les menus
de fin d’année
sont a 12 €

Tarif Spécial
réeveillon
lLa chambre a 49 €

(sous réserve de disponibilité et
sur inscription)

Réservations : 05 53 40 93 93

3/ décembre 20/

/o
L 222

Le Velouté aux pointes O Asperges vertes
Hekaokakok
Le Foie gras de Canard entier mi cuit
sur wn lic de Verdure et Magret frumé

Ou

L' Assiette “WNordique et ses blinis
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Le Pavé de Sandre aux quenes de Langoustines \ /7
et sa garniture de léqumes
Ou
Les “WNoisettes O Agnean swr sa tatin de girolles
et sa garniture de léqumes
Ou
Le towrnedos de Cerf aux airelles

et sa garniture de léqumes
sRaRARRRR

Le Rocamadour chaud au Miel

L2 2220

Le Cragquant créme brulé anx frudt.

Ou
Le “Ouno Chocolat pra.
et son Sorbet Man



