
 
 

****** 
Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes   

************ 
La salade Gourmande au bloc de Foie Gras de canard 

et Magret fumé       
****** 

Le Filet de Bœuf en croûte Wellington  aux Cèpes 
et sa garniture de légumes  

****** 
Le plateau de fromage  

****** 
La Bûche de Noël  

****** 
 

****** 
Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes 

****** 
La salade Gourmande  

au bloc de Foie Gras de canard et Magret fumé 
Ou 

La salade Nordique au Saumon fumé  et Crustacées  et ses  Blinis 
****** 

Le filet de sandre aux Ecrevisses  
et sa garniture de légumes 

 Ou 
Le Filet de Bœuf en croûte Wellington  aux Cèpes 

et sa garniture de légumes 

****** 

Le plateau de fromage 

****** 
Le Velours Chocolat Caramel et sa boule glacé Nougat 

Ou 
Le Craquotant aux Abricots et Amandes  

et sa boule glacée crème brulée 

****** 

 

24 décembre 2015 
Réveillon de Noël 

Menu à 26 Euro  
( hors boissons ) 

( À partir de 19 h ) 

25 décembre 2015 
Noël 

Menu à 27 Euro  
Midi et Soir 

( hors boissons ) 

 Réservations : 05 53 40 93 93 
 

BRIT HOTEL FUMEL 

Place Léo Lagrange - 47500  FUMEL 
 

M/Mme N. JULLIEN 

 R.C.S. 338 202 435 000 24  Voir verso.... 



Champagne : 
29 €  

la bouteille 

 
 

****** 
Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes 

****** 
La salade Gourmande  

au bloc de Foie Gras de canard et Magret fumé 
Ou 

La salade Nordique au Saumon fumé  et Crustacées  et ses  Blinis 
****** 

Le filet de sandre aux Ecrevisses  
et sa garniture de légumes 

 Ou 
Le Filet de Bœuf en croûte Wellington  aux Cèpes 

et sa garniture de légumes 

****** 

Le plateau de fromage 

****** 
Le Velours Chocolat Caramel et sa boule glacé Nougat 

Ou 
Le Craquotant aux Abricots et Amandes  

et sa boule glacée crème brulée 

****** 

  31 décembre 2015 

Repas aux chandelles 
Tarif  29Euro  ( hors boissons ) 

( À partir de 19 h 30) 

1er janvier 2016 
Menu à 27 Euro  

Midi et Soir 
( hors boissons ) 

 R.C.S. 338 202 435 000 24  Voir verso.... 

    
   T a r i f  S p é c i a l   r é v e i l l o n                       

L a  c h a m b r e  à  4 9  €   

      ( s o u s  r é s e r v e  d e  d i s p o n i b i l i t é  e t  s u r  

i n s c r i p t i o n )  

   Réservations : 05 53 40 93 93 

 
****** 

Le Velouté aux pointes d’Asperges vertes 
****** 

Le foie gras entier mi- cuit aux deux poivres et son pain aux 
fruits « Lenôtre » 

Ou 
La salade Nordique au Saumon fumé  et Crustacées  et ses  

Blinis 
****** 

Le filet de sandre aux Ecrevisses  
 Ou 

Le Filet de Bœuf en croûte Wellington  aux Cèpes 
Ou 

Le Tournedos de Magret de Canard sauce Foie Gras 

****** 
Le plateau de fromage 

****** 
Le Velours Chocolat Caramel et sa boule glacé Nougat 

Ou 
Le Craquotant aux Abricots et Amandes  

et sa boule glacée crème brulée 

                    Prix festif 
 

Coupe de champagne 4,00 

Coupe Champenoise 3,00 
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Pour les enfants 

de moins de 12 ans,  

Les menus 

de fin d’année 

sont à 12 € 


