SUGGESTION DU CHEF Menu Junior

(pour régaler les enfants de moins de 12 ans)
9,00 €
Une boisson comprise

Le buffet de hors d’ceuvre a volonté

*kx

L'omelette jambon — fromage

Ou
Le steak haché avec garniture
_ Ou
Petit Menu Le jambon blanc avec garniture
15,00 € Ou

(Sauf Dimanche midi) Les ‘nuggets’ de poulet avec garniture

*k*x

La bavette a I'échalote Le buffet de desserts a volonté

Ou Ou
Les plats du jour au choix
. x ok La glace enfant
Le plateau de fromages Menu du Jour
Ou 18,00 €
Le buffet de desserts a volont | (Sauf Dimanche midi)
Le buffet de hors-d’ceuvre a volor é
* % %
Les plats du jour au choix
Ou
| Les manchons de canard a I'ail
La bavette a I'échalote BT R s e i i
X DESSERTS DE SAISONS,
Le plateau de fromages
Ou La croustade aux pommes .................. comemmunne.onl ,00 €

Le buffet de desserts a volonté

ou La profiterole glacé au chocolat ........................7,00 €

Les B‘:‘Lfftgg \éO'Ome La coupe de glace deux boule: Le fondant chocolat et sa boule créme brilée...6,50 €
(Sauf Dimanche midi) La tarte tatin et sa boule vanille.........................7,00 €

La tarte aux pommes tiedes et sa boule vanille 6,50 €

Le buifet 92 Dors d'ceuvr ¢ Le délice de la renaissance ..............cowmenn...6,50 €
Le buffet de desserts Le soufflé glacé Grand Marnier ..................... 7,00 €

Le buffet de desserts a volonté ........................9,00 €



__ LA SAISON

MENU AuMenu
REGIONAL
28,00 €
Le buffet de hors-d'ceuvre a volonté
Ou RS
La salade gourmande au bloc de foie g 3 38
Ou —
La brochette de crevettes flambée au wt s
il MENU
- GOURMAND
Le carre d’agneau aux herbes _—
~ Ou N 23,00 €
Le filet de boeuf Rossini
ou Le buffet de hors-d'ceuvre a volonté
La fricassée de filet de boeuf aux cépe 5 Ou
Ou La salade quercynoise au chevre chaud
Le magret de canard au miel Ou
Ou L’omelette aux cepes et sa salade aux noix
Le plat du jour (deux choix) Ou
ik La Profiterole d'escargots au bleu
**k*k
Le plateau de fromages
kk Les cbtes d’agneau a I'ail doux
Le soufflé glacé Grand Marnier Ou
Ou Le pavé de saumon au champagne
Le buffet de desserts a volonté Ou
Ou Le confit de canard aux pommes
La croustade aux pommes Ou
Ou Le faux-filet au beurre maitre d’hotel
La profiterole glacé au chocolat Ou
Ou Le plat du jour (deux choix)
La tarte Tatin et sa boule vanille o

Ou

La carte des glaces Le plateau de fromages

*k%k

Le buffet de desserts a volonté
Ou
La tarte aux pommes tiede et sa boule de vanille
Ou
Le fondant chocolat et sa boule creme brilée
Ou
Le délice de la Renaissance
Ou
La coupe de glace
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o __ LASAISON
oné Cea A LA CARTE
\© N\-\?PR
POUR COMMENCER,
Le buffet dehors-d'ceuvr@ voIONteé .............ccoovviiiiiiiiii e, 9,50 €
Le POtage AU JOUT ..ooieiiiiiiiiiie ettt e e e e e eeeneees 4,00 £
La salade gourmande au bloc de foie gras de canard................... 13,50
L’'omelette aux cépes et sa salade ........cccoeeeeeviiiiiiiiiiiiiii e 11,00
La salade quercynoise au chévre chaud ................cceevvvvvinnnnnnn. 11,00
La brochette de crevettes flambée au Whisky ............cccccvveennnnn. 13,50 £
La Profiterole d'escargots au bleu ..........ccccoeeeeiieiiiiiiiiiiiiieeeeee, 12,00 +
LES CUISINES,
Les cotes d’agneau a l'ail dOUX .........ccooeeeiiiiiiiii, 13,50 £
Le carré d’'agneau aux herbes ............ccccc 14,50
Le magret de canard au miel ..........ccooiiiiiiiiiii e 14,00 :
L’assiette Fuméloise (produits du terroir)........ccoeeeeevvveeevvvnnnnnnn. 15,00 €
Le filet de boeuf ROSSINI ....cccoeeiiiiiiiii, 15,00 £
La fricassée de filet de bceuf aux Cepes........cccceevvevieiviiveiiiiinnnn. 13,50
Le pavé de saumon au champagne.........cccccccceeeeiieeeeeeeeeiiiiieeeee, 13,50
Le confit de canard aux POMMES ........ccuvviiiiiiieeiieeeeiii e 13,50 ¢
Le faux-filet au beurre maitre d’'hotel ...........cccoooeeiiiiiiiiiiinnn. 13,50 €
La bavette a 'échalote .......coovvevviiiiiieeeee e 11,50.€
IS o] F= Lo [0 1o 1 | 10,50 €
LE PLATEAU DE FROMAGES .....ccooiiiieeee, 7,00 €
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M. Soveent

Les plats indiqués
avec un * sont
fait maison.
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