
25 décembre 2018 
Noël 

Menu à 30 Euro  
Midi et Soir 

( hors boissons ) 
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La Crème Dubarry  
****** 

 
La Salade Gourmande  

au bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé 
Ou 

l’Assiette de la Mer aux deux Saumons et Saint Jacques 
****** 

 
Effeuillé de Cabillaud et son risotto aux langoustines 

 Ou 
Le Tournedos de Cerf sauce Grand Veneur 

****** 
 

Le plateau de fromage 
****** 

 
Le Dôme chocolat mandarine  et sa boule glacé praliné 

Ou 
Le Rubis cœur coulant framboise   et sa boule glacé Stracciatella 
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Champagne : 

29 €  
la bouteille 

La Crème Dubarry  
****** 

La Salade Gourmande  
au bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé 

Ou 
l’Assiette de la Mer aux deux Saumons et Saint Jacques 

****** 
Effeuillé de Cabillaud et son risotto aux langoustines 

 Ou 
Le Tournedos de Cerf  sauce Grand Veneur 

****** 
Le plateau de fromage 

****** 
Le Dôme chocolat mandarine  et sa boule glacé praliné 

Ou 
Le Rubis cœur coulant framboise  et sa boule glacé Stracciatella 

  31 décembre 2018 

Repas aux chandelles 
Tarif  32 € ( hors boissons, à partir de 19 h 30) 

1er janvier 2019 
Menu à 30€  

Midi et Soir ( hors boissons ) 

      T a r i f  S p é c i a l  r é v e i l l o n  

L a  c h a m b r e  à  4 9  €   

      ( s o u s  réserve d e  d i s p o n i b i l i t é  

e t  s u r  i n s c r i p t i o n )  

   Réservations : 05 53 40 93 93 

      La Crème Dubarry  
  ****** 

Le Foie Gras Entier aux deux poivres et son pain aux fruits 
« Lenôtre » 

Ou 
l’Assiette de la Mer aux deux Saumons et Saint Jacques 

****** 
Le Trou Normand 

****** 
Effeuillé de Cabillaud et son risotto aux langoustines 

 Ou 
Le Tournedos de Cerf  sauce Grand Veneur 

Ou 
Le Chapon sauce foie gras et morilles  

****** 
Le plateau de fromage 

****** 
Le Dôme chocolat mandarine  et sa boule glacé praliné 

Ou 
Le Rubis cœur coulant framboise  et sa boule glacé Stracciatella 

Prix festif 
Coupe de champagne 4,00 

Coupe Champenoise 3,00 
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Pour les enfants 

de moins de 12 ans,  

Les menus 

de fin d’année 

sont à 12€50 


