
25 décembre 2019 

Noël 

Menu à 32 €  

Midi et Soir 

( ( ( ( hors boissons )hors boissons )hors boissons )hors boissons )    

 Réserva�ons : 05 53 40 93 93 
 

BRIT HOTEL FUMEL 

Place Léo Lagrange 

47500 FUMEL 

M/Mme N. JULLIEN 

 

Le Velouté de Bu�ernut et son coulis de Cèpes 

****** 

La Salade Gourmande  

au Bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé 

Ou 

L’Assie�e de la Mer 

aux deux Saumons et Langous(nes 

****** 

Le Feuilleté de Noix de Saint Jacques 

à la crème de basilic  

 Ou 

Le Tournedos de Filet de Cerf 

 aux Cèpes et saveurs de Truffe d’été 

****** 

Le Plateau de Fromage 

****** 

La Cascade de Chocolat Noir dans son écrin 

Ou 

Le Rubis cœur coulant framboise 

et sa Boule Glacé Stracciatella 

 R.C.S. 338 202 435 000 24  Voir verso.... 

Champagne Champagne Champagne Champagne : 
29 29 29 29 €        

la bouteillela bouteillela bouteillela bouteille 

 

Le Velouté de Bu�ernut et son coulis de Cèpes 

****** 

La Salade Gourmande  

au Bloc de Foie Gras de Canard et Magret fumé 

Ou 

L’Assie�e de la Mer 

aux deux Saumons et Langous(nes 

****** 

Le Feuilleté de Noix de Saint Jacques à la crème de basilic  

 Ou 

Le Tournedos de Filet de Cerf 

aux Cèpes et saveurs de Truffe d’été 

****** 

Le Plateau de Fromage 

****** 

La Cascade de Chocolat Noir dans son écrin 

Ou 

Le Rubis cœur coulant framboise 

et sa Boule Glacé Stracciatella 

  31 décembre 2019 

Repas aux chandellesRepas aux chandellesRepas aux chandellesRepas aux chandelles 
Tarif  34 € ( ( ( ( hors boissons )hors boissons )hors boissons )hors boissons )    

( À partir de 19 h 30)( À partir de 19 h 30)( À partir de 19 h 30)( À partir de 19 h 30)    

1
er

 janvier 2020 

Menu à Menu à Menu à Menu à 32 €     

Midi et SoirMidi et SoirMidi et SoirMidi et Soir    
( ( ( ( hors boissons )hors boissons )hors boissons )hors boissons ) 

 R.C.S. 338 202 435 000 24  Voir verso.... 

   T a r i f  S p é c i a l   r é v e i l l o n                       

L a  c h a m b r e  à  4 9  €   

      ( s o u s  r é s e r v e  d e  d i s p o n i b i l i t é  
e t  s u r  i n s c r i p t i o n )  
   Réservations : 05 53 40 93 93 

      Le Velouté de Bu�ernut et son coulis de Cèpes 

  ****** 

Le Foie Gras En(er à la fleur de sel et poivre de Sichuan  

et son pain aux fruits « Lenôtre » 

Ou 

L’Assie�e de la Mer 

aux deux Saumons et Langous(nes 

****** 

Le Trou Normand 

****** 

Le Feuilleté de Noix de Saint Jacques à la crème de basilic  

 Ou 

Le Tournedos de Filet de Cerf 

aux Cèpes et saveurs de Truffe d’été 

Ou 

 L’Embeurrée de Pomme de Terre 

et fondants de Caille sauce  morilles 

****** 

Le Plateau de Fromage 

****** 

La Cascade de Chocolat Noir dans son écrin 

Ou 

Le Rubis cœur coulant framboise 

 et sa Boule Glacé Stracciatella 

 

                    Prix festif 
 

Coupe de Champagne 4,00 

Coupe Champenoise 3,00 
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Pour les enfants 
de moins de 12 ans,  

Les menus 
de fin d’année 

sont à 12 € 


