24 au soir / 25 Décembre 2023
31 Décembre / 01 janvie
Soir Midi

Menu Junior Menu 2‘1

( pour régaler les enfants de moins de 12 ans )

12,50 €

L’omelette jambon — fromage

Q“ _ Le velouté de butternut a la créme de cépes
Le steak hach¢ avec garniture
Ou Tkdhkk

Les ‘nuggets’ de poulet
avec garniture Le foie gras de canard entier du chef et son pain
*okk aux fruits Lenotre
Ou
La glacoz enfant le Saumon fumé Maison
et ses blinis (Euf de lompe

La crépe chantilly sauce chocolat

ek k

Le filet de bar snacké
et sa cassolette de saint jacques Pistou gratinée
Ou
Le tournedos de filet de beeuf
sauce foie gras

LR T

La cabosse chocolat ceeur caramel noisettes
et sa boule glacée pralinée
Ou
Le rubis framboise cceur coulant
et sa boule glacée citron yuzu de Kochi

DESSERTS DE SAISONS,

La crépe chantilly sauce chocolat......................... 8,50 €
Le fondant chocolat et sa boule vanille................ 9,50 €
La tarte aux pommes tiedes et sa boule vanille.... 9,50 €
L’assiette de fromages ........ccccceevevveerveeecieeennnennne, 9,50 €
Le buffet de desserts .........ooocvvveeeeievceeeeeieennen, 12,00 €
La cabosse chocolat ceeur caramel noisettes

et sa boule glacée pralinée .........c..cccvveeveeennnnnn, 9,50 €

Le rubis framboise cceur coulant
et sa boule glacée citron yuzu de Kochi............ 9,50 €

SUGGESTION DU CHEF

Le filet de bar snacké ReStau rant
et sa cassolette de saint jacques Pistou gratinée

on La Renaissance

Le tournedos de filet de beeuf

sauce foie gras
LA SAISON
MENU ~ ALACARTE
GOURMAND
POUR COMMENCER,
29,00 €

Le velouté de butternut a la créme de cépes .....6,50 €

Le foie gras de canard entier du chef

le buffet de hors d’ceuvre & volonté et son pain aux fr}nts Lenétre ................... 16,50€
Ou Le Saumon fumé Maison
La salade quercynoise au chévre chaud et ses blinis (Bufde lompe ...................... 16,50 €
Ou .
L’omelette aux cépes et sa salade aux noix L’omelette aux cepes et sa szillade ..................... 15,00 €
Stk La salade quercynoise au chévre chaud ........... 15,00 €
La salade au bleu d’auvergne et lardons .......... 13,00 €
Le pavé de saumon roti au beurre blanc Le buffet de hors d’ceuvre a volonté .............. 13,00 €
Ou
Le confit de canard aux pommes LES CUISINES,
Ou
Le tournedos de beeuf périgourdine Le pavé de saumon roti au beurre blanc........... 17,50 €
Ou Le confit de canard aux pommes...................... 17,50 €
Le plat du jour (deux choix) Le tournedos de beeuf périgourdine ................ 17,50 €
dedededededk La bavette a 1’échalote ..........cccouvvvvvvveeeeeennnnnnn. 15,00 €
Les manchons de canard a I’ail ........................ 15,00 €
Le buffet de dessert a volonté Le plat du jour.......ccceeeveeeciieieeeeeeee e, 15,00 €
Ou
L’assiette de fromages
Ou

La tarte aux pommes tiede
et sa boule de vanille
Ou
Le fondant chocolat et sa boule de vanille
Ou

La coupe de glace

Brit Hotel Fumel - Restaurant La Renaissance

La carte des glaces

*Nous vous informons que certains ingrédients peuvent contenir des allergénes provoquant des
allergies ou des intolérances™
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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