
 

 

 
 

La salade quercynoise au chèvre chaud 
Ou 

L’omelette aux cèpes et sa salade aux noix 
****** 

 
Le pavé de saumon rôti au beurre blanc  

Ou 
Le confit de canard aux pommes 

Ou 
Le tournedos de bœuf périgourdine  

****** 
 

L’assiette de fromages 
Ou 

La tarte aux pommes tiède 
et sa boule de vanille 

Ou 
Le fondant chocolat et sa boule de vanille 

Ou 
La coupe de glace 

30,00 € 

MENU 
GOURMAND 

Brit Hotel Fumel -  Restaurant La Renaissance 
42, Place Léo Lagrange – 47500 FUMEL - France 

Téléphone (33) 05 53 40 93 93 – Télécopie : (33) 05 53 71 27 94 – email : info@brit-hotel-fumel.fr 
Hôtel Restaurant Fumel S.A.R.L. au capital de 250 000 € - R.C.S. AGEN 338202435 00024 – N.A.F. 5510Z 

*Nous vous informons que certains ingrédients peuvent contenir des allergènes provoquant des 
allergies ou des intolérances*   

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  

Mardi 24 au soir   
Mercredi 25 Décembre Midi et soir  

mardi 31 Décembre soir   
                         Mercredi 01 janvier 2025 Midi et soir  

Menu à 38 Euro ( hors boissons ) 

  
Le velouté de d’asperges vertes  

 
****** 

Le Foie gras de canard entier à la fleur de sel  
et au poivre de Sichuan  

Avec son pain aux fruits Lenôtre   
Ou 

L’assiette de la mer saumon fumé,  
filet cabillaud gravelax, saint jacques 

et ses blinis Œuf de lompe 
 

****** 
 

La fricassée de lotte  
sauce écrevisses  

 Ou 
Le tournedos de filet de bœuf  

sauce aux cépes 
 

****** 
 

Le trio de gâteaux aux trois chocolats 
 et sa boule glacée noisette  

Ou 
Le flocon de neige coco cœur mangue  
et sa boule glacée citron yuzu de Kōchi 

Menu Junior 
( pour régaler les enfants de moins de 12 ans ) 

12,50 € 
 

L’omelette jambon – fromage  
Ou 

Le steak haché avec garniture 
Ou 

Les ‘nuggets’ de poulet 
avec garniture 

*** 
La glace enfant 

Ou 

La crêpe chantilly sauce chocolat 


